
ESAMI DI STATO PER L’ABILITAZIONE ALL’ESERCIZIO DELLA LIBERA 

PROFESSIONE DI TECNOLOGO ALIMENTARE 

 

 I SESSIONE 2015  

 

Prima prova scritta: 

 

1)Il candidato scelga una filiera agroalimentare e descriva le analisi chimico-fisiche e 

microbiologiche necessarie per trasformare la materia prima e per commercializzare il prodotto 

finito. 

 

2)Valutare gli aspetti igienico-sanitario in un processo di trasformazione agroalimentare a scelta 

del candidato per garantire la conformità e la sicurezza del prodotto finito. 

 

3)Il candidato descriva gli aspetti nutrizionali e sensoriali di un alimento funzionale a scelta ed 

illustri una strategia per implementare l’accettabilità dell’alimento. 

 

Seconda prova scritta: 

 

1) Illustrare i possibili vantaggi e svantaggi di natura economica nell’applicazione della 

tracciabilità e rintracciabilità di un prodotto alimentare a scelta. 

2) Discutere gli aspetti tecnici ed economici per un prodotto alimentare tradizionale che richiede 

un marchio DOP. 

3) Il candidato descriva il processo tecnologico per la preparazione, il confezionamento e lo 

stoccaggio di un prodotto alimentare a scelta. 


